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STANDARD GRAND

V60 - méthode japonaise d’'extraction douce du café 55¢€
Espresso - café de spécialité 2¢€ 2,50 €
Allongé - espresso, eau chaude 2¢€ 2,50 €
Macchiatto - espresso avec une noisette de lait entier 2,50 € 4€
Cappuccino - espresso, lait entier 4,20 € 5,40 €
Mochaccino - espresso, chocolat, lait entier 4,90 € 6,20 €
Latte - espresso, lait entier 4,70 €
Latte Machiatto - espresso, lait entier 5,50 €
Matcha Latte - thé matcha, lait entier 5,90 €
Thé - voir la sélection en page suivante 4 €
Infusion - voir la sélection en page suivante 4 €
Chocolat - chocolat (au choix : noir, au lait, blanc, 5€

blanc caramel, blanc ruby), lait entier
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Automne a Kyoto - thé noir de Chine, arbmes (yuzu et érable).

Délice fruité - thés noirs de Chine, arobmes naturels de framboise, fraise et mUre,

morceaux de fraise, hibiscus

la Ora Na - thé noir, citronnelle, gingembre, arébme naturel de pamplemousse, arbmes
naturels de goyave, de vanille, de mangue, de pomme, de banane, de noix de coco et

de cannelle

Thé noir de Ceylan - thé noir de Ceylan

Genmaicha - Thé vert du Japon, pop corn
Uji Bancha Hojicha - thé vert japonais grillé
Jasmin de Fujian - thé vert de Chine

Sales gosses - the vert de Chine, arbmes naturels de fraise, mire, cassis et cerise, petales

de rose, morceaux de fraise
Sencha - thé vert du Japon de la province de Kagoshima.
Uji matcha - thé vert du Japon

Yuzu - Thé vert de Chine, arémes naturels de yuzu et de citron, écorces de citron.
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Fujiyama - thé blanc et vert de Chine, arémes (fleur de cerisier, cerise, orchidee et

ot

/

jasmin), pétales de rose

Moana - Thé blanc, arébmes naturels d'ananas, de banane, de goyave, de mangue, et

Infusion

Root 66 - rooibos arbmatisé aux fruits exotiques, citron, fraise, datte, figue, raisin et rose

de feve tonka, souci.

Vanille - rooibos, arbme naturel de vanille, gousse de vanille

Andalousie - €glantier, écorces d'orange, morceaux de pomme et hibiscus. Aromes

d'orange sanguine et orange, pétales de souci

Romance - Baies d’églantier, morceaux de pomme, hibiscus, arébmes naturels de fraise et

framboise
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Thé glacé maison - voir le parfum du jour au comptoir
Ramune - imonade japonaise - voir parfums au comptoir
Cold brew - infusion de café a froid

Ginger Ale bio - soda au gingembre (20cl)

Jus Bio - voir parfums au comptoir (25 cl)

Sirop a I'eau - voir liste des sirops au comptoir

Eau minérale - plate (Volvic 50 cl) ou gazeuse (San

Pellegrino 50 cl)
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4€
4€
4€
4,5 €
4,5 €
2,50 €
2,50 €
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Boisson froide a base de thé, d'un mélange de lait et creme, de perles de

tapioca au sucre brun et d’un sirop bio au choix
1.Je choisis ma base
Pinku E> ¥

thé blanc fleurs de cerisier, cerise et colorant naturel de fruit

2. Je choisis ma base

du dragon lactée
Murasaki % ° Lait et creme
° Lait végétal d’'avoine

the vert aux fruits rouges (prédominance de fraise)

et colorant naturel de patate douce (supplément 1 €]

Ao &
e vert au jasmin et colorant naturel de spiruline bleue
Midori &3 3. Je choisis mon sirop
e B ot caramel, cerise, fleur de sureau,
fraise, framboise, gingembre,
Kuro 2 ol
} hibiscus, menthe, myrtille, noisette,
café ‘ )
. - passion, péche, rose, vanille
Orenji L >
Rooiboos

Aka 7% - spécial sans lait

Thé noirs aux fruits rouges (prédominance de mare)
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Nos mets sont préparés au Kitsune par nos soins

Onigiri - boulette de riz gluant fourrée (Choix des farces au 3,50 € 'un
comptoir) 9,50€ les trois
Taiyaki au comté - gaufre japonaise fourrée au fromage 3,6 €l'un

6 € les deux
Tamago sando - sandwich classique japonais a base de Simple 3,50 €
pain de mie fourré aux ceufs a la mayonnaise Double 4,50 €
Oeuf Umami - oeuf mollet et mariné 3,50 €
Tsukemono - Iégumes marinés a la japonaise (démander 3,50 €

les legumes du moment au comptoir)

Edamame - feves de soja 3,50 €




- RAFTv7

&w@-ﬁu

Nos douceurs sont préparées au Kitsune par nos soins et nos cookies sont

confectionnés par Les Gouiters d'Alice

Daifuku mochi - pdtisserie traditionnelle japonaise a base 3,50 €

de farine de riz gluant et fourrée (voir parfums au

comptoir)

Taiyaki - gaufre japonaise fourrée au choix a I'anko ou & 3,50 € 'un
la pate a tartiner 6 € les deux
Porridge - creme de coco, lait de coco, graines de chiaq, 3,50 €

coulis (facultatif / voir parfum au comptoir)

Cookie 3,50 €
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30 minutes supplémentaires de lecture

Mini
2 Onigiri ou 1 tamago sando et 1 onigiri

+ 1 taiyaki comté ou 1 ceuf umami ou 1 tsukemono

ou 1 edamame

Maxi
2 Onigiri ou 1 tamago sando et 1 onigiri
+ 1 taiyaki comté ou 1 ceuf umami

+1 tsukemono ou 1 edamame

Amaqi - HL

Un bubble tea + un taiyaki ou un daifuku mochi
Un chocolat + un taiyaki ou un daifuku mochi
Un thé (chaud ou glacé) + un taiyaki ou un daifuku

mochi

Joumules

1 heure de lecture + 1 boisson incluse parmi une sélection

9,50 €
+1,50 € avec un
thé glacé

12,50 €
+1,50 € avec un
thé glacé




Lait vegétal 1€
Sirop 0,50 €
Chantilly 1€

caramel
cerise
fleur de sureau
fraise
framboise
gingembre

hibiscus

Yupplemenls

HFIT

Version froide
Topping (voir la

sélection au comptoir)

Vs

Oy

menthe
myrtille
noisette
passion
péche
rose

vanille



Cookie

Daifuku
machi péte a
tartiner
Edamame
Onigiri
Umeboshi
Onigiri
thon / mayo
(Euf Umami

Taiyaki péte
a tartiner

Taiyaki Anko

Taiyaki
comté

Tamago
Sando

Tsukemono

Thé

Gluten
X

H»oOoX X O H X

X

Suivant la
recette

Lait de
vache

x X X X

Fruits a
coque

LIV

(Euf

x X X X X X

Soja

Suivant la
recette

Traces

Moutarde

Sésame

Arachide

Sulfite
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N'hésitez pas a nous suivre pour éfre tenu.e.s informé.e.s des nouveautés et événements.
N'hésitez pas également & partager votre expérience au Kitsune.
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Sur I'ensemble de la carte, les prix sont affichés en euros, taxes et services compris.



Boisson chaude : atatakai nomimono ;BHWLER &4
Boisson froide : tsumetai nomimono /& 7= LR &4
Bubble tea : tapiokatiZ EA h 7+ —

Salé : shiokarai W

Sucré : amai B L)

Lecture : yomu 5L

Bento : obento HH Y
Supplément : omake & £ 7

Boisson du mois : kongestu no nomimono
SBOERAY)

Snack : sunakkuXF+w &



